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طريقة:
امزج المكونات حتى تحصل على عجينة متجانسة.
 يجب ان تكون درجة حرارة العجين بعد العجن  26 درجة مئوية.
وزن العجين بالشكل المرغوب به ل 600 غرام (او حسب حجم المرغوب به مقارنة مع حجم القالب).
يكور العجين ليرتاح لمدة متوسط ​​25 دقيقة .
يشكل العجين بالشكل المرغوب به.
فترة التخمير النهائي 45 دقيقة.
درجة حرارة الخبز 220 درجة مئوية.
وقت الخبز 25 دقيقة.
إنتاج 27 قطعة

